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FORRATTER

Toast skagen
Toppad med sikrom, citron och grillat brod.

90g 185:-
1809 250:-

Vintips: Otto Soave Classico

Burrata 180:-

Tomater, basilika, olivolja och brod.
Vintips: Cave De Beblenheim, pinot Noir

Latt friterad broccoli
och blomkal 165:-

Brynt smor, picklad 16k och Grana Padano.
Vintips: Pazo de Seoane Albarino

Friterad tonfisk 185:-

Asiatisk sallad, koriander, svart vitloksaioli,
kimchimajonnas, cashewnotter, rispulver och
jordnétssas.

Vintips: Hans Baer, Riesling

Carpaccio pa oxfile......... 195:-
Farsk tryffel, pinjendtter, ruccula, parmesancre-
me, picklad silverldk och pecorinoost.

Vintips: Tenuta Le Colonne Plenum

Gambas Pil Pil 165:-
Tigerrakor i olivolja, chili, vitlok och persilja.
Serveras med grillat brod.

Vintips: Ramon Bilbao, Verdejo

Chark och ostbricka........ 155:-/p

Pickles, oliver, ost, marmelad och brod.
Vintips: Baron Rocheau, Bordeaux

MELLANRATTER

Ceasarsallad

Kycklingfilé 245:-
Handskalade rakor 260:-
Poke Bowl

Alla Poke Bowls innehaller: Quinoa, mango,
svarta bénor, edamame bonor, picklad coleslaw,
gari, avokado, picklad |6k, picklad chili, sallads-
|6k, blandade sesamfron, koriander och kimchi-
majonnas. Serveras med Fabrikérens Spicy
Asiatiska sas.

Friterad kyckling 230:-
Handskalade rakor 230:-
ROkt tofu 230:-

VARMRATTER

Kottbullar 250:-
Rarorda lingon, pressgurka, graddsas

och potatispuré.

Vintips: Chasing Lions, Cabernet Sauvignon

Kajens burgare 250:-
Brod, ost, majonas, picklade rodlok, bacon,
pommes och dippsas pa sidan. Valj mellan:
tryffelmajonas, chipotlemajonnas eller aioli.
Vintips: Las Moradas Senda

Ryggbiff Grainfed 225g........ 365:-
Serveras med pepparsas, pommes, tomatsal-
lad, rodvinssas, tryffelmajjo och morotspuré.
Vintips: Centenero, Valpolicella Ripasso

Wienerschnitzel 295:-

Kalvinnanlar, Vispat brynt smoér, rodvinssky,
grona artor och pommes.
Vintips: Umani Ronchi, Montepulciano

Pasta Gambas PilPil ... . . 340:-
Pasta med tigerrakor i olivolja, chili,

vitlok och persilja.

Vintips: Reid Gaisberg

Fish'n chips 195:-
Tempurainbakad torskfilé med grona artor,
tartarsas, picklad rodldk och pormmes.

Vintips: Le Courlis, Val de Loir, Sauvignon Blanc

Bakad rodingfile 375:-

Grona applen, forellrom, hummersas,
rostade hasselnoétter, fankalspollen, értolja
och kokt potatis.

Vintipa: Chablis, Albert Bichot

Friterad tonfisk 310:-

Asiatisk sallad, koriander, svart vitloksaioli,
kimmchimajonnas, cashewnotter, rispulver
och jordnétssas.

Vintips: Hans Baer, Riesling

Indisk Dhal 230:-

Stekt ris, paratha roti, mangochutney,
myntayoghurt och picklad sallad.
Vintips: Cave de Beblenheim, Riesling

bageriet
Brodkorg for 2 pers
med vispat smor

65:-

HOSTEN 2025

EXTRA SIDES

Pommes 55:-

Dirty fries 10:-

Tryffelmajonnas, picklade roédldk, brynt smoér
och Grana Padanoost.

Tomatsallad 75:-

Gronsallad med picklad coleslaw och
balsamicovinager.

Liten caesarsallad 95:-
Dippsaserochsaser... 50:-/st
Rodvinssas

BBQ-sas

Majonnas

Chipotlemajonnas
Tryffelmajonnas
Kimchimajonnas
Aioli

BARNMENY

Barnhamburgare utan ost med pommes.
Kyckling Nuggets med pommes.

Fish and Chips.

Pannkakor med sylt och gradde

Alla barnratter 125:-

DESSERTER

Créme Brdlée 115:-

Vit chokladpannacotta......... 130:-

med Hjortron.

Nybakad chocolate
chip cookie 135:-

med vaniljglass, kolasas och chokladparlor.

En kula glass 65:-

Gelato glass eller sorbet.

Mjukglassdrém "Sharing is Caring"
Mjukglass, varm chokladsas, minimaranger,
godis, strossel, varma bar, ministrutar

2 personer 195:-
4 personer 380:-
8 personer 750:-

Kajen Nacka Strand. Augustendalsvagen 47-49, 131 52 Nacka Strand. 08-400 511 00. boka@kajen.nu | Kajen Nacka Strand 2025.

Vanligen fraga personalen om allergener.




